
 

Pfannen-Zauberei           
 
Die kreative, sommerlich-leichte Möglichkeit Ihre Gäste zu bewirten! 
Direkt vor Ort in Ihrem Garten für Sie zubereitet - frischer geht’s nicht! 
 

 Mediterran:             
 frische Fusilli-Pasta mit gebackenen Kirschtomaten, Blattspinat 
und Streifen von geräuchertem Lachsfilet - an leichtem Weißweinrahm 
dazu: frisch gehobelter Parmesan 
 

Sizilianisch:             
saftige Stücke vom Hähnchenbrustfilet mit italienischem Pfannengemüse  
geschmort (rote Paprika, Zucchini, Auberginen, Lauch, Schalotten) 
nur mit frischen Kräutern gewürzt! 
 

Westfälisch:             
knusprig gebratenes Räuberfleisch vom mageren Schweineschinken  
mit Paprika & Zwiebelstücken – herzhaft gewürzt 
 

Vegetarisch:             
Rosmarinkartoffeln von kleinen Drillingen mit mediterranem Gemüse  
(Paprika, Zucchini, Aubergine, rote Zwiebel) - dazu: Sauerrahm 
 

Sommerlich:             
Fischfiletstücke (Lachsfilet und südafrikanischer KingClip)  
mit gebackenen Kirschtomaten & Blattspinat - mit Weißwein abgelöscht  
in würzigem Sugo von grobem Feigensenf, Honig & Chili 
 

Asiatisch:              
Vegane Nudelpfanne mit knackigem Wok-Gemüse (Sprossen, Frühlingszwiebeln, …) 
separat dazu: knusprig gebratene Hähnchenfiletstreifen 

  

sommer-leichtes Rohkostsalatbüffet  
mit dreierlei hausgemachtem Dressing 
 

rustikale Brotvariationen mit leckerem Dip 
 Grillfladen & Partybrote  

dazu: Kräuter- und 
         Paprikafrischkäsedip  

 
  

 
 
Weiterhin entstehen keine Kosten für das benötigte Grill- und Kochequipment! 
Ein Zelt bzw. Unterstand ist NICHT Bestandteil dieses Angebotes! 

                               
                                            2 Pfannen       3 Pfannen 
 

ab 2oo Personen für nur:       16,5o €      17,9o € / Pers. 
ab 12o Personen für nur:       17,9o €      19,5o € / Pers. 
ab   8o Personen für nur:       19,5o €      20,9o € / Pers. 
 

inkl. Tellern, Bestecken und Servietten           . 
 


