Feine Héppehen zuum Empfawg

Fir den exklusiven Imbiss zwischendurch, einen Tag der ,offenen Tir'
oder einfach, weil sich liebe Gaste zum Frihstiickchen angemeldet haben!
Auf kleinen gemischten Platten richten wir an:

edle Mini-Cannapées
Scheiben von frischem franzosischem Baguette, bestens belegt mit:
- exklusiver Fischauswahl: skand. Rducherlachs & edle Forellenfilets
- Kdsevariationen: Bavaria Blue, Téte de Moin, Camembert & Tomate-Mozz.
- spanischen Delikatessen: Serrano Schinken & gegrillte Hahnchenmedaillons

Mini-Hdhnchenbrustfilets
panierte Mini-Hahnchenbrustfilets, frisch aus der Pfanne
jedes Filet hat eine kleine Obstdekoration und
ein Finger-Food-Spiefchen zum unkomplizierten Verzehr

Partyfrikadellen &  SpieBchen von gegrilltem Hahnchenfilet
kleine, wiirzige, natiirlich mit saftig-frischer,
hausgemachte Mettbdllchen karamellisierter Ananas

Mini-Quiche Lorraine
kleine Miirbeteigtartelettes gefiillt mit Creme Frdiche, Friihlings-
zwiebeln und gerduchertem Schinken - goldgelb gebacken

Steinofenbrot und Laugenkonfekt

dazu: Krduterdip ‘ '

Zu diesem Imbiss reichen Sie ausschlieBlich

Servietten und/oder kleine Salatteller; _1.1 g _
1

i otigt Il
Es werden keine Bestecke benétigt |l 15|40 Personenffurmar] T 120 bUkH perd

ab 20 Personen fiir nur: 22.90 € / Pers.

Darf's etwas mehr sein ?2?? incl. kleinen Tellern und Servietten

eine gute Suppe - die perfekte Ergdnzung:
e klassische Rinderbouillon mit Einlage
e Spargelcrémesuppe mit Lachsstreifen
¢ herzhafter Currywursttopf

flr nur zusétzlich 4,90 € je Person
incl. Suppentassen und gr. Loffeln




