
 
 
 
 

 

Menü 3 
    

skandinavischer Angellachs vom Holzkohlegrill  
an Zitronen-Salbei-Butter 

 

Bouef Bourguignon – aus der zarten Steakhüfte  
in Portwein und Wurzelgemüse geschmort 

  

              Mini-Semmelknödel in brauner Butter mit Schmorzwiebeln 
             Röstkartoffeln – frisch aus der Pfanne 
 

             Blattspinat mit Sour Cream, Knobi und Pinienkernen 
geschmorte Pilzpfanne mit Zwiebeln 
Prinzessböhnchen mit Bacon 

 

Wildkräutersalate mit Croutons und Granatapfelkernen 
             dazu: Vinaigrette 
   

Darf's etwas mehr sein…? 
  

kleine Hähnchenfiletroulade  
saftig gefüllt mit Blattspinat und Frischkäse 
separat dazu: Sugo von Feigensenf & Honig 
 

für nur zusätzlich:  2,5o € / Pers. 
 
                              
                               
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ab   4o Personen für nur:      28,9o € / Pers. 
ab   2o Personen für nur:      30,9o € / Pers. 
      
incl. Tellern und Bestecken        _                        
.              
                              


