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Forster’'s Schmaus

Sauerldnder Wildragout
edles Fleisch aus der Hirschkalbkeule,
lecker zubereitet mit Apfeln, Johannisbeergelee und feinen Gewiirzen

Hdhnchenbrustfilet
panierte Hahnchenbrustfilets, in der Pfanne gebraten
separat dazu: Forsterinnen-Rahmsofle mit Créme Frdiche und Lauch

Rostkartoffeln
kleine, ganze Kartoffelchen mit Schinkenkrustis in der Pfanne geschmort

2. Beilage nach Wahl:
hausgemachte Spdtzle, Schupfnudeln oder Mini-Semmelknodel mit Schmorzwiebeln

Kaisergemiise
Broccoli, Blumenkohl und feine Mshrchen
in edler Sauce Hollandaise

frische Rohkostsalatauswah| mit zweierlei Salatsofen:
Strauchtomaten, bunte Blattsalate,
Gurken, Paprika, Mais, Mohren...

dazu: Joghurt- und Krduterdressing

ab 4o Personen fiir nur: 24,50 € / Pers.
ab 2o Personen fir nur: 25,90 € / Pers.

inkl. kleinen Tellern und Servietten

Darf's etwas mehr sein ?2??

rustikaler Fingerfood-Snack fiir den spdteren Abend:

Partyfrikadellchen, Goudaspiefe, BierbeiBer & Matjes-Hapjes

rustikales Bauernbrot, Krduterdip und Schmalz ab 4o Pers. fiirnur 7,90 € / Pers.

Dessert-Vorschlag - portioniert in kleine Gldaschen
italienische Panacotta an Waldbeeren und gehackten Pistazien

Death by Chocolate von dunkler Schokolade, Karamell & Brownie-Crumbles
ab 4o Pers. fiir nur 4,50 € / Pers.




